
ESP
U

MOSOS
....................................................................................................

ESPAÑA
				  
9+ ESCUMÓS ANCESTRAL 3R 	 30,00€ 
Ancestral
Burbuja natural fresca y muy gastronómica
					   
AT ROCA ROSAT 	 29,00€ 
Coupage 
Ligero y floral, ideal como aperitivo
					   
PEQUEÑOS Y SALVAJES - DOS COPAS Y A VOLAR 	 33,00€ 
Macabeo/Xarel·lo 
Vibrante y desenfadado, con perfil natural y gran frescura
					   
LLOPART ROSÉ 	 35,00€ 
Coupage 
Fresco y elegante, de burbuja fina
					   
GRAMONA IMPERIAL 	 40,00€ 
Coupage 
Cremoso y sofisticado, con una larga crianza
					   
GRAN TORELLÓ 2016	 65,00€
Coupage
Profundo y gastronómico, con buena estructura
					   

FRANCIA
					   
EPC BRUT 	 70,00€
Coupage 
Champán vibrante y equilibrado
					   
LAURENT PERRIER ROSÉ 	 130,00€ 
Pinot Noir 
Rosé refinado y expresivo



BLANC
O

S
....................................................................................................

ESPAÑA
				  
HERENCIA ALTÉS 	 25,00€
Garnacha Blanca 
Amplio y muy mediterráneo, con fruta blanca madura  
y mineralidad elegante
					   
MENADE VERDEJO 	 26,00€
Verdejo 
Fresco y vibrante, con notas herbáceas y perfil cítrico
					   
ULTREIA 	 27,00€
Godello 
Elegante y salino, con una marcada expresión atlántica
					   
LA VIÑOA 	 28,00 € 
Treixadura
Blanco atlántico, floral y gastronómico
					   
JOSÉ PARIENTE 	 28,00 €
Verdejo 
Clásico verdejo castellano, intenso y equilibrado
					   
HACIENDA ARÍNZANO 	 28,00€ 
Chardonnay 
Refinado y fresco, con una textura cremosa
				  
ENLAIRE PETARD DE L’ARAN	  30,00€ 
Xarel·lo 
Mediterráneo y expresivo, con final mineral
					   
LOURO 	 30,00€
Godello 
Complejo y estructurado, con una frescura excelente
					   
CAN RICH ÀNFORA 	 34,00€
Moscatel 
Aromático y singular, con carácter mediterráneo.
					   
PAZO BARRANTES	  58,00€ 
Albariño 
Amplio y sofisticado, con gran persistencia
					   



BLANC
O

S
....................................................................................................

NUEVA ZELANDA

ORCHID LANE 		 32,00€
Sauvignon Blanc 
Tropical y refrescante, muy expresivo en nariz
					   

ALEMANIA 

DR. BÜRKLIN WOLF	 36,00€ 
Riesling 
Seco y eléctrico, con gran tensión mineral

HUNGRÍA

MANDOLAS	 40,00€
Furmint 
Mineral y complejo, de marcada frescura
					   

ITALIA 

JERMANN 	 46,00€
Pinot Grigio 
Delicado y elegante, con pureza aromática
					   

FRANCIA

GAUTHERON 1ER CRU VAUCOUPIN 	 57,00€ 
Chardonnay 
Chablis fino y mineral, de enorme elegancia



OR
A

NGE
....................................................................................................
					   

ESPAÑA

CAL XURRIU INSTINT ANIMAL BRISAT 	 36,00€
Brisat 
Texturado y complejo, con tanino fino y perfil mediterráneo
					   
CÒSMIC CONFIANÇA 	 42,00€
Brisat 
Orange wine elegante y salvaje, con gran personalidad aromática
	

G
E

NEROSOS
....................................................................................................
					   

ESPAÑA

TÍO PEPE 		  27,00€
Palomino 
Seco y punzante, con carácter salino y gran frescura
					   

ROSADOS
....................................................................................................
			 

ESPAÑA
					   
BORN ROSÉ 	 27,00€ 
Garnacha 
Mediterráneo, fresco, ligero y afrutado
					   

FRANCIA
					   
BY OTT 	 35,00€
Coupage Provenzal
Sutil y elegante, con delicadas notas florales



TINT
O

S
....................................................................................................
					   

ESPAÑA

BANCAL DES BOSC 	 28,00€
Garnacha 
Mediterráneo y especiado, con fruta roja madura 
					   
ABADÍA SAN QUIRCE 	 29,00€ 
Tempranillo 
Potente y equilibrado, con un tanino pulido 
					   
LA MONTESA 	 30,00€
Garnacha 
Rioja fresco y accesible, con perfil frutal 
					   
SAFRÀ 2023 	 31,00€
Mandó/Arcos 
Ligero y fresco, de marcada personalidad mediterránea 
					   
DOMINIO DE CAIR 	 32,00€
Tempranillo 
Un Ribera moderno y estructurado, con fruta negra madura 
					   
IBIZKUS TINTO 	 42,00€
Coupage Mediterráneo 
Sabroso y especiado, con esencia claramente de la isla de Ibiza 
					   
MURRIETA RESERVA 	 45,00€ 
Tempranillo 
Un Reserva clásico riojano, fino y persistente 
					   
LA BRUJA DE ROZAS	  46,00€
Garnacha 
Tinto floral y elegante, muy representativo de Gredos 
						    
MACÁN CLÁSICO 	 75,00€ 
Tempranillo 
Un Rioja contemporáneo, complejo y refinado 
					   
HACIENDA MONASTERIO 	 78,00€
Tempranillo 
Profundo y sofisticado, con excelente capacidad gastronómica 
					   
VEGA SICILIA 5O VALBUENA 	 180,00€ 
Tempranillo
Un icono español del vino  Con gran profundidad  
y extraordinaria finura 



TINT
O

S
....................................................................................................
					   

ARGENTINA
					   
EL ENEMIGO 	 30,00€
Malbec 
Intenso y sedoso, con gran profundidad aromática 
					   

FRANCIA
					   
LA FLEUR DE ROCHEYRON 	 75,00€
Coupage Bordelés 
Un Burdeos elegante y estructurado, de gran precisión 
			 

ITALIA
					   
PRUNOTTO 	 85,00€
Nebbiolo 
Un Barolo elegante y complejo, de enorme personalidad 
					   

D
U

LCES
....................................................................................................
					   

ESPAÑA
					   
VI DE GLASS 	 45,00€
Riesling 
Perfectamente equilibrado entre dulzor y frescura  
					   

HUNGRÍA
					   
TOKAJI 5 PUTTONYOS 	 75,00€
Furmint 
Meloso y complejo, equilibrado por una vibrante acidez 


