
DES
A

YUNOS
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S
A

LADOS

TOSTADA de MASA MADRE con TOMATE y JAMÓN IBÉRICO	 9€

TOSTADA de MASA MADRE con QUESO CREMA 
de ENELDO y SALMÓN AHUMADO 		  10€

TOSTADA de MASA MADRE con AGUACATE y HUEVO POCHÉ	 8€

HUEVOS REVUELTOS con PAN de MASA MADRE y AGUACATE	 8€ 
              OPCIÓN EXTRA de PANCETA o SALMÓN AHUMADO	 11€

PANCAKES con HUEVO BENEDICT, ESPINACAS 
y SALMÓN AHUMADO o PANCETA	 9€

SANDWICH de CARNE ASADA con BECHAMEL 
de GRUYÈRE y PIPARRAS	 14€

CROISSANT RELLENO de QUESO CREMA de ENELDO 
con SALMÓN AHUMADO	 7€

CROISSANT RELLENO de TOMATE RALLADO y JAMÓN IBÉRICO	 7€

CROISSANT RELLENO de AGUACATE con HUEVO POCHÉ	 7€

TORTILLA de PATATAS	 8€

....................................................................................................

DULC
E

S

TOSTADA FRANCESA de BRIOCHE con NATA y FRUTOS ROJOS        10€

YOGUR con FRUTA de TEMPORADA y GRANOLA	 8€

CROISSANT SIMPLE 	 3€

CROISSANT RELLENO de GANACHE de CHOCOLATE NEGRO	 5€

CROISSANT RELLENO de GANACHE de PISTACHO	 5€

PUDDING de CHÍA con LECHE de COCO 
y TOPPINGS de FRUTA y GRANOLA	 8€

GREIXONERA con PALOMITAS de CARAMELO SALADO 
y BOLA de HELADO	 6€

....................................................................................................

DESAYUNO 
Â

TIC

INCLUYE un PLATO SALADO (EXCEPTO SANDWICH de CARNE ASADA)  

+ Un PLATO DULCE  
+ ZUMO o AGUA 
+ BEBIDA CALIENTE		  22€



A
PERITIVOS

....................................................................................................

ALLIOLI con PAN de MASA MADRE  	 6€

ACEITUNAS del BORN		 4€

PALOMITAS ADEREZADAS con CHILI y SAL 		  4€

BERENJENA en ESCABECHE y PAN de MASA MADRE 		  7€

ANCHOAS DEL CANTÁBRICO en PAN de CRISTAL 
con TOMATE 	                                      	 *3,5€

ANCHOAS DEL CANTÁBRICO en PAN de BRIOCHE 
con MANTEQUILLA AHUMADA                               	 *5€

ENSALADILLA RUSA con VENTRESCA de ATÚN   	 8,5€

BUÑUELOS de BACALAO con ALLIOLI GRATINADO   	 7€

TORTILLA de PATATAS ÀTIC	 8€

BRIOCHE de STEAK TARTAR con PANCETA IBÉRICA	 *7,5€
			                   RACIÓN de 4 UNIDADES   	 25€

PLATO de JAMÓN IBÉRICO de BELLOTA (100g) 
con PAN de CRISTAL con TOMATE	 24€

OSTRAS POGET N°2  AL NATURAL 	 *5€
                                     RACIÓN de ½ DOCENA de OSTRAS	 25€

CAVIAR OSETRA (50g.) con BLINIS, NATA AGRIA 
SERVIDO con 2 COPAS de CHAMPAGNE 			   100€

*Precio por unidad



CARTA
 Â

TIC
....................................................................................................

BERENJENA ASADA 
con tomates cherry asados con burrata y alcaparras	 18€

PUERROS CONFITADOS
con salsa holandesa de romesco	 14€

TORTILLA de PATATAS ÀTIC	 10€

****

RAYA FRITA 
con salsa de beurre blanc y alcaparras fritas	 26€

BACALAO con SANFAINA	 26€

BROCHETA de PULPO GALLEGO
con queso de tetilla fundido y pimientos de Padrón	 28€

****

CANELÓN de RABO de TORO 
con bechamel de gruyère	 22€

POLLO PICANTÓN                                   
con cebolla caramelizada especiada y patata guisada	 25€

ESCALOPE de TERNERA LECHAL ESTILO ÂTIC                                       
con salsa de parmesano trufada	 28€ 

ALBÓNDIGAS MAR y MONTAÑA                                                 
en salsa de tomate con sepia	 16€

RIB-EYE de BLACK ANGUS	 34€

*Guarniciones*

Ensalada César con croutons	 6€ 
Patatas fritas	 6€

****

POSTRES

TORRIJA	 9€
con helado de vainilla

TARTA de QUESO	 9€

PAN con CHOCOLATE	 9€  
con aove y sal en escamas



BEBIDAS 
Â

TIC
................................................................................................................

BEBIDAS CALIENTES	� ESPRESSO 		  2,5€
	 CORTADO 	 2,5€
	 AMERICANO 	 3€
	 DOBLE ESPRESSO 	 3,5€
	 CAFÉ con LECHE 	 3,5€
	 CAPPUCCINO 	 3,7€
	 TÉS e INFUSIONES  	 3,5€
	 MATCHA LATTE 	 6€
................................................................................................................

OPCIONES SALUDABLES	� ZUMO de NARANJA NATURAL  	 4,5€
	 ZUMO de FRUTA del DÍA  	 5,5€
	 ZUMITOS ECOLÓGICOS CAL VALLS     3,5€
	 AGUA DE COCO 33cl  		  4,5€
	 ICED MATCHA LATTE 		  6,5€
	 TÉ FRÍO 			   5€
	 KOMBUCHA 25cl  	 5,5€
................................................................................................................

AGUAS	 AGUA MINERAL 50cl	 3,5€
	 AGUA con GAS CABRERIORA 50cl   	 4€
................................................................................................................

CERVEZAS	� CAÑITA 20cl	 3€
	 CAÑA 30cl		  4€
	 PINTA 50 cl 		  5€
	 ESTRELLA GALICIA BOTELLA 33cl  	 4€
	 SIN ALCOHOL / S/A TOSTADA  	 4€
	 SIN GLUTEN  	 4,5€
................................................................................................................

REFRESCOS 	 COCA-COLA / COCA-COLA ZERO 		 4€
	 FANTA LIMÓN / NARANJA / SPRITE 	 4€
	 TÓNICA FEVER TREE/SCHWEPPES   	 4€
	 AQUARIUS LIMÓN / NARANJA		  4€ 
	 GINGER BEER 			   4€
................................................................................................................

APERITIVOS	 BITTER KAS		  4€
	 VERMUT ROJO/ BLANCO		 5,5€
	 APEROL SPRITZ	 9,5€
................................................................................................................

DIGESTIVOS	 HIERBAS		  5,5€
	 FRÍGOLAS	 5,5€
	 LIMONCELLO	 6,5€
	 FRANGELICO	 6,5€
	 BAILEYS		  6,5€
	 CHUPITOS DIGESTIVOS	 3,5€
................................................................................................................

DESTILADOS MIXERS	 GIN / VODKA / RON / WHISKY /  
	 TEQUILA / MEZCAL
			   CLÁSICO	 12€
			   PREMIUM	            	  	 15€
	 CHUPITOS DESTILADOS    	 4€
	 CHUPITO de MEZCAL        	 6€



COCKT
A

ILS
....................................................................................................

ÂTIC SPRITZ	 12€
Un spritz con un toque diferente, herbal y cítrico
Gin, Aperol, soda de pomelo rosa y cava

 
XINDRI BREEZE	 14€

Refrescante y sofisticado, con un toque salino  
que evoca a nuestra isla
Vodka, cordial de sandía, lima y agua de mar

 
FIGA & FIZZ	 14€

Gin del Mediterráneo, ligeramente dulce y muy aromático
Gin, higo, limón y soda premium

 
NEGRONI DE ROMANÍ	 15€

Un clásico con notas balsámicas y de mayor complejidad
Gin, vermut rojo infusionado con romero, Campari y angostura

 
MEL DE MULE	 16€

Refrescante, con toques ahumados y dulces
Mezcal, lima, pepino, miel y ginger beer

 
DALT VILA SOUR	  15€

Elegante y floral, con textura sedosa
Pisco, limón, sirope de lavanda y clara de huevo

 
MOJITO	 13€

El clásico cubano, refrescante y vibrante
Ron blanco, lima, azúcar, menta fresca y soda

 
MARGARITA	 14€

Equilibrio perfecto entre acidez y frescura
Tequila, lima y triple sec

 
ESPRESSO MARTINI	 15€

Intenso y seductor, perfecto para activar la noche
Vodka, un espresso, licor de café y sirope de vainilla

 
BLOODY MARY	 14€

Potente, especiado y lleno de carácter
Vodka, zumo de tomate, limón, salsa Worcestershire,  
tabasco, sal y pimienta

 
PIÑA COLADA	 14€

Tropical y cremoso, un clásico atemporal
Ron, zumo de piña y batida de coco

 
WHISKEY SOUR	 14€

Suave, equilibrado y con una textura sedosa
Bourbon, limón, azúcar y clara de huevo



MOCKT
A

ILS 

....................................................................................................

ÀTIC SUNSET	 10€
Refrescante y cítrico con un toque mediterráneo
Zumo de pomelo, cordial de naranja, sirope de romero y soda

 

BORN ZERO	 10€
Ligero y muy refrescante. Nuestro homenaje a la isla
Zumo de sandía, lima, agua de mar y soda

 

DALT VILA BLOOM	 12€
Floral, elegante con textura suave y delicada
Limón, sirope de lavanda, clara de huevo (opcional) y soda

 

CORE COOLER	 10€
Verde, fresco y natural
Zumo de pepino, manzana verde, lima, sirope de agave y tónica

 

EIVISSA TEMPLE	 10€
Dulce, burbujeante y divertido
Kombucha, granadina y lima

 

VIRGIN MOJITO	 9€
El clásico refrescante y vibrante
Lima, azúcar, menta fresca y soda

 

 TROPICAL SPRITZ	 10€
Exótico, ligero y equilibrado
Zumo de piña, maracuyá, lima, sirope de vainilla y soda

 

VIRGIN MARY	 10€
Potente, especiado y con carácter
Zumo de tomate, limón, salsa Worcestershire, tabasco, 
sal y pimienta
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